
Por amor al arte " ¿ 7  arte es corno un n aranjo, q u e  precisa  un su elo  y  un  
clim a  a d e c u a d o  p a ra  flo re c er  y  d a r  f r u t o "  (H ippo lyte  Taine)

Dominique P errau lt Arquitecture
Por Miguel Ángel López Miguel

En la Fundación ICO tuvo lugar el pasado día 28 de enero la inauguración de 
la exposición sobre la arquitectura de Dominique Perrault, que permanecerá 
abierta hasta el próximo 17 de mayo. El acto contó con la presencia del ar­
quitecto, el embajador de Francia, el d irector del Museo de Colecciones ICO 
y otras personalidades del mundo de la arquitectura y la cultura.

Poco se puede añadir a la arquitectura de Dominique Perrault que 
no se haya dicho de ella en estos 25 años de su actividad 
profesional a caballo entre dos siglos. Quizá porque como 
el propio autor dijo en su anterior muestra en M adrid en 
1999, su arquitectura es una arquitectura sin estilo, sin ex­
presión, que no supone la definición, la existencia de un 
lenguaje previo y, por decirlo con sus palabras, esto [su ar­
quitectura] no es una obra autista que no daría cuenta más 
que de uno mismo; esto es la expresión de una ética que 
considera que la arquitectura es un hecho cultural que se 
nutre más allá de su propio campo académico.

Fiel a sus p rinc ip ios  y coheren te  consigo mismo ya 
desde sus prim eros traba jos , Dom inique P errau lt m uestra 
su madurez, sin titubeos, en grandes proyectos com prom etidos con el 
entorno que los rodea, que nos transm iten  un m ensaje de ocupación  
por la a rqu itec tu ra  de "un  lugar en el que se te jen  y se mezclan li­
brem ente d is tin tas experiencias humanas y sens ib ilidades e s té tica s" 
donde la "na tu ra leza  ya no es un ám bito de inde te rm inac ión  [sino que]

se im pone como un obje to  de co n o c im ie n to ", en pa labras de Frédéric 
M igayron. Y esto desde e jem p los tan  d ispares  com o la planta depu­
radora de aguas SAGEP (1988-1993) a las term as de San Pellegrino  
en Lombardía (2008), pasando por p roye cto s  tan  em b le m á ticos  como 
la fábrica Someboir, la Central de Control v íario  de París, el Centro 
Técnico del Libro o los Archivos D epartam entales de M ayenne Laval, 

m a gn íficam en te  re co g id o s  en el a tra c tivo  ca ­
tá lo go , en d iseño y con ten ido , ed itado  por el 
M useo de C o lecc iones ICO.

Pero si tuv ie ra  que quedarm e con una sola de 
las obras del 'M a ître ' P e rra u lt-c o s a  harto d if íc il-  
no lo dudaría: lo haría con el Centro de Confe­
rencias USINOR-SACILOR (1988-91) e jemplo de 
sensib ilidad, en una obra 'm enor' por el volumen 
en el con jun to  de la obra del a rqu itecto  pero 
m ayor en todos los órdenes de respeto a lo cons­
tru ido , al medio am biente o rig ina l y  la poética 
de la trans fo rm ac ión  del estanque en cris ta le ra  

de ilum inación cen ita l de las nuevas dependencias escam oteadas de la 
vista. Proceso de cris ta lizac ión  que no dudaría en firm a r Sthendal. En fin, 
a rqu itectura  pura.

Nuestras fe lic itac iones al Museo de Colecciones ICO y a la d irección 
de su Fundación de Comisarios de la Exposición y, ¡cómo no! al 'M aître '.

Su arquitectura no es una 
obra autista que no daría 
cuenta más que de uno 

mismo; es la expresión de 
una ética que considera 
que la arquitectura es 
un hecho cultural que 

se nutre más allá de su 
propio campo académico.

“Q ue otros presu m an  d e  las p á g in a s  q u e  h a n  escrito; a  m í m e  
enorgullecen  las q u e  h e le íd o ” (Jorge Lu ís  Borges)¿Leemos?

Un lugar en la sombra y un lugar 
en la co c in a ... al desnudo
Por Apuleyo

Dos profesiones apasionantes: arquitecto y cocinero. Dos premiadas carreras: 
medalla de oro del R IBAytres estrellas Michelin. Dos personalidades muy dis­
tintas: sencillo/discreto y engreído/altanero. Sin embargo una forma común de 
entender su trabajo y opinar del de los demás.

El arquitecto indio Charles Correa ha presentado en la 
Fundación Caja de Arquitectos su libro "Un lugar a la sombra", 
en el que analiza la importancia de lo sagrado en la arquitec­
tura. "Lo sagrado es profundizar en algo. Pararse a pensar.
Antes los arquitectos conocían cada centímetro de sus obras.
Hoy hemos reducido la arquitectura a subir a un avión y hacer 
un croquis".

En el trabajo de Correa se vislumbra la genial reinterpre­
tación de la cultura polifacética de la India; la identidad de ese 
país, dirigiendo la mirada hacia la historia del espacio y de la 
población involucrada, es decir, donde se redescubre la arquitectura histórica 
del lugar manteniendo las raíces, para inventar el futuro. Charles Correa pro­
yecta edificaciones destinadas a satisfacer las aspiraciones de los usuarios, 
sin ignorar la cultura a la cual pertenecen, reinterpretando al mismo tiempo el 
programa a través de las tradiciones.

Además del respeto por la identidad de los pueblo. Correa demuestra a 
través de su obra, una adaptación al entorno. Valiéndose de patios, de las 
texturas, de los colores, de la vegetación y del agua como elementos de com­
posición. Estos elementos básicos a nuestros ojos toman sentido funcional y 
espiritual en sus obras. La consideración del medio y de la población revela en 
la obra de Correa un mimetismo identitario traducido en espacios.

Me quedo con alguna de sus frases: "Si le preparo un curry no le gustará 
llevarse a la boca una cuchilla de afeitar. Muchas de las sorpresas actuales 
consisten en hacer edificios que parece que se caen. Creo que los arquitectos 
se están metiendo en lugares que no nos pertenecen. El día que veamos a un 
ingeniero diseñando un puente por el que la gente parece caerse ¿qué pensa­
remos? Que la profesión está enferma. La locura puede funcionar en literatura, 
pero los ingenieros, arquitectos y médicos debemos actuar".

El último libro del cocinero Santi Santamaría, "La cocina al desnudo" 
desató una intensa polémica por su critica a la llamada cocina molecular de 
Ferrán Adriá y sus seguidores por el uso de aditivos industriales que Santa­

maría considera más adecuados de la alimentación 
industrial y no propios de los grandes santuarios 
culinarios. El chef pretende iniciar una reflexión al 
respecto de la sobredimensión de esta "cocina de 
vanguardia" e invita a retornar aúna manera de hacer 
más cercana a las raíces y al producto.

De este libro me quedo con algunas frases: "La 
desorientación entre profesionales se hace patente 
cuando se opta por e jecutar cocinas sin trad ic ión  
ni producto por tem or a quedar aparcados en la 

carrera de quien tiene más exposición mediática. Más vale un joven co c i­
nero intérprete que se esfuerce por com prender a nuestros clásicos que 
no los listillos que, sin conocer ni reconocer a los maestros, se consideran 
artistas. Las personas que manifiestan su devoción por la alta cocina so­
fisticada suelen ser gentes inte lectua lm ente respetables, escépticas en 
cuestiones religiosas o políticas, sin embargo en materia de espumas y 
aromas sintetizados por ordenador muestran una credulidad -p o r  no decir 
tragaderas- verdaderam ente asombrosas".

Parafraseando a Alain Ducasse, "estos restaurantes no dan rodaballo 
sin magia, sino magia sin rodaballo" o podríamos decir "estos estudios no 
dan arquitectura sin magia, sino magia sin arquitectura".

Muchas de las sorpresas 
actuales consisten en hacer 

edificios que parece que 
se caen. La locura puede 

funcionar en literatura, pero 
los ingenieros, arquitectos 
y médicos debemos actuar.

86 • [ARQUITECTOS DE MADRID]


