Por amor al arte
Dominique Perrault Arquitecture

Por Miguel Angel Lépez Miguel

En la Fundacion ICO tuvo lugar el pasado dia 28 de enero la inauguracion de
la exposicion sobre la arquitectura de Dominique Perrault, que permanecera
abierta hasta el proximo 17 de mayo. E acto contd con la presencia del ar-
quitecto, el embajador de Francia, el director del Museo de Colecciones ICO
y otras personalidades del mundo de la arquitectura y la cultura.

Poco se puede afiadir a la arquitectura de Dominique Perrault que
no se haya dicho de ella en estos 25 afios de su actividad
profesional a caballo entre dos siglos. Quiza porque como
el propio autor dijo en su anterior muestra en Madrid en
1999, su arquitectura es una arquitectura sin estilo, sin ex-
presion, que no supone la definicién, la existencia de un
lenguaje previo y, por decirlo con sus palabras, esto [su ar-
quitectura] no es una obra autista que no daria cuenta mas
que de uno mismo; esto es la expresion de una ética que
considera que la arquitectura es un hecho cultural que se
nutre mas alla de su propio campo académico.

Fiel a sus principios y coherente consigo mismo ya
desde sus primeros trabajos, Dominique Perrault muestra
su madurez, sin titubeos, en grandes proyectos comprometidos con el
entorno que los rodea, que nos transmiten un mensaje de ocupacion
por la arquitectura de "un lugar en el que se tejen y se mezclan li-
bremente distintas experiencias humanas y sensibilidades estéticas"
donde la "naturaleza ya no es un dmbito de indeterminacién [sino que]

¢c Leemos?

Un lugar en la sombra y un lugar
en la cocina... al desnudo

Por Apuleyo

Dos profesiones apasionantes: arquitecto y cocinero. Dos premiadas carreras:
medalla de oro del RIBAytres estrellas Michelin. Dos personalidades muy dis-
tintas: sencillo/discreto y engreido/altanero. Sin embargo una forma com(n de
entender su trabajo y opinar del de los demas.

B arquitecto indio Charles Correa ha presentado en la
Fundacién Caja de Arquitectos su libro "Un lugar a la sombra",
en el que analiza la importancia de lo sagrado en la arquitec-
tura. "Lo sagrado es profundizar en algo. Pararse a pensar.
Antes los arquitectos conocian cada centimetro de sus obras.
Hoy hemos reducido la arquitectura a subir a un avién y hacer
un croquis".

En el trabajo de Correa se vislumbra la genial reinterpre-
tacion de la cultura polifacética de la India; la identidad de ese
pais, dirigiendo la mirada hacia la historia del espacio y de la
poblacién involucrada, es decir, donde se redescubre la arquitectura histdrica
del lugar manteniendo las raices, para inventar el futuro. Charles Correa pro-
yecta edificaciones destinadas a satisfacer las aspiraciones de los usuarios,
sin ignorar la cultura a la cual pertenecen, reinterpretando al mismo tiempo el
programa através de las tradiciones.

Ademas del respeto por la identidad de los pueblo. Correa demuestra a
través de su obra, una adaptacion al entorno. Valiéndose de patios, de las
texturas, de los colores, de la vegetacion y del agua como elementos de com-
posicion. Estos elementos basicos a nuestros ojos toman sentido funcional y
espiritual en sus obras. La consideracion del medio y de la poblacion revela en
la obra de Correa un mimetismo identitario traducido en espacios.
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Su arquitectura no es una
obra autista que no daria
cuenta mas que de uno
mismo; es la expresion de
una ética que considera
que la arquitectura es
un hecho cultural que
se nutre més alla de su
propio campo académico.

Muchas de las sorpresas
actuales consisten en hacer
edificios que parece que
se caen. La locura puede
funcionar en literatura, pero
los ingenieros, arquitectos
y médicos debemos actuar.

(,7 arte es corno un naranjo, que precisa un sueloy un
climaadecuado paraflorecery darfruto” (Hippolyte Taine)

se impone como un objeto de conocimiento”, en palabras de Frédéric
Migayron. Y esto desde ejemplos tan dispares como la planta depu-
radora de aguas SAGEP (1988-1993) a las termas de San Pellegrino
en Lombardia (2008), pasando por proyectos tan emblematicos como
la fabrica Someboir, la Central de Control viario de Paris, el Centro
Técnico del Libro o los Archivos Departamentales de Mayenne Laval,
magnificamente recogidos en el atractivo ca-
talogo, en disefio y contenido, editado por el
Museo de Colecciones ICO.

Pero situviera que quedarme con una sola de
las obras del ‘M afitre' Perrault-cosa harto dificil-
no lo dudaria: lo haria con el Centro de Confe-
rencias USINOR-SACILOR (1988-91) ejemplo de
sensibilidad, en una obra 'menor' por el volumen
en el conjunto de la obra del arquitecto pero
mayor en todos los 6rdenes de respeto alo cons-
truido, al medio ambiente original y la poética
de la transformacion del estanque en cristalera
de iluminacion cenital de las nuevas dependencias escamoteadas de la
vista. Proceso de cristalizacion que no dudaria en firmar Sthendal. En fin,
arquitectura pura.

Nuestras felicitaciones al Museo de Colecciones ICOy a la direccién
de su Fundacion de Comisarios de la Exposicion y, jcomo no! al 'Maitre'.

“Que otros presuman de las paginas que han escrito; a mime
enorgullecen las que he leido” (Jorge Luis Borges)

Me quedo con alguna de sus frases: "Si le preparo un curry no le gustara
llevarse a la boca una cuchilla de afeitar. Muchas de las sorpresas actuales
consisten en hacer edificios que parece que se caen. Creo que los arquitectos
se estan metiendo en lugares que no nos pertenecen. El dia que veamos a un
ingeniero disefiando un puente por el que la gente parece caerse ¢qué pensa-
remos? Que la profesion esta enferma. La locura puede funcionar en literatura,
pero los ingenieros, arquitectos y médicos debemos actuar".

El dltimo libro del cocinero Santi Santamaria, "La cocina al desnudo”
desaté una intensa polémica por su critica a la llamada cocina molecular de
Ferran Adria y sus seguidores por el uso de aditivos industriales que Santa-
marfa considera més adecuados de la alimentacion
industrial y no propios de los grandes santuarios
culinarios. El chef pretende iniciar una reflexion al
respecto de la sobredimensién de esta "cocina de
vanguardia" e invita aretornar aina manera de hacer
mas cercana a las raices y al producto.

De este libro me quedo con algunas frases: "La
desorientacion entre profesionales se hace patente
cuando se opta por ejecutar cocinas sin tradicion
ni producto por temor a quedar aparcados en la
carrera de quien tiene mas exposicion mediatica. Mas vale un joven coci-
nero intérprete que se esfuerce por comprender a nuestros clasicos que
no los listillos que, sin conocer ni reconocer a los maestros, se consideran
artistas. Las personas que manifiestan su devocién por la alta cocina so-
fisticada suelen ser gentes intelectualmente respetables, escépticas en
cuestiones religiosas o politicas, sin embargo en materia de espumas y
aromas sintetizados por ordenador muestran una credulidad -por no decir
tragaderas- verdaderamente asombrosas".

Parafraseando a Alain Ducasse, "estos restaurantes no dan rodaballo
sin magia, sino magia sin rodaballo" o podriamos decir "estos estudios no
dan arquitectura sin magia, sino magia sin arquitectura".



